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Vloeibare gist WLP650 Brettanomyces
bruxellensis - White Labs

Middelmatige intensiteit van Brett-karakter. Klassieke stam voor secundaire
vergisting voor bieren en lambieken Belgische stijl. Eén trappistbrouwerij gebruikt
deze stam in de secundaire vergisting en botteling voor de kenmerkende smaak.
Vergistingsgraad: 85%+

Uitvlokking: Laag

Vergistingstemperatuur: 21°-30°C (70°-85°F)

Inhoud: ca. 35 ml

Bekijk hier de webcast met Chris White, de oprichter en CEO van White Labs.

Art. 050.402.650-PP

https://iwww.brouwland.com/nl/qr/050.402.650-PP
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Specificaties

Afmetingen en gewicht verpakking:

Gewicht  0.3kg

Lengte 6.9 cm

Hoogte 19 cm

Breedte 2cm

EAN code 812075020582
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