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Viking Gerdstete Gerste - 900 EBC - 1 kg

Die Sorte Roasted Barley wird durch das Résten von qualitativ hochwertiger
Braugerste hergestellt. Der ROstprozess entspricht dem des Schwarzmalzes,
wobei besonders darauf geachtet werden muss, das Getreide nicht zu
verbrennen. Die Endtemperatur betragt mehr als 200?C. Enthalt Gluten.

Anwendung

Die Variante Roasted Barley wird in dunklen Bieren wie Stouts und Porters
verwendet, vor allem aufgrund seiner starken Farbekraft. Roasted Barley bringt
sich mit einer trockenen Note und kréaftigen Farbe ein.

Wussten Sie schon?

Ger0stetes, nicht gemalztes Getreide wie Gerste, Weizen oder Roggen, verleiht
dem Bier nicht nur eine schone Farbe, sondern auch einen charakteristischen,
etwas rohen ,kdrnigen“ Nachgeschmack. Es findet

Anwendung
beim Brauen von Spezial- und Saisonbieren.

Art. 051.890.2

https://www.brouwland.com/de/qr/051.890.2
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ROASTED BARLEY

900 EBC

MALT SPECIFICATION

moisture % max. 5.0

stract fine % dm min. 71.0

color “EBC 900-1200

Spezifikationen

Abmessungen und Gewicht

AW
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Gewicht  1.013 kg

Lange 24 cm

Hoéhe 5cm

Breite 20 cm
EAN-Code 5420069834135
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